Gateau mystere :

Pour 2 moules a cake

400 g de potimarron ou courge (sans la peau) réduit en purée
4 oeufs

2 dl d’huile de sésame ou d’olive

200 g de noix ou noisettes réduites en poudre
3 c a café de cannelle

3 ¢ a café de gingembre

1 pincée de sel

180 g de sucre intégral

350 de farine

1 sachet de levure

1 c café de bicarbonate

Cuisson : Préchauffer le four a 180° (th 6)
Enfourner 10mn, puis baisser la température a 150° (th5)

Cuire 1 h environ



