Tarte au basilic

De la pate brisée

3 gousses d'ail

Un bouquet de basilic
4 tomates

250 g de ricotta

4 ceufs

20 cl de créeme liquide
3 ¢ a soupe de pesto
10 olives noires

Sel, poivre

Préchauffez le four th 6 (180°)

Tapissez un moule a tarte de pate brisée. Piquez le fond avec une fourchette. Lestez avec des
haricots secs (par ex) et faites cuire 10 mn au four.

Lavez, effeuillez et ciselez le basilic.

Pelez et hachez 1'ail

fouettez les ceufs avec la créme liquide, la ricotta, 1'ail et le basilic.
Salez, poivrez.

Versez le mélange sur le fond de tarte précuit.

Disposez les tomates en tranches, les olives et étalez le pesto.
Enfournez environ 25 mn

Servez tiede avec une salade verte.



