TARTE ECHALOTES ET CHEVRE

Pate brisée

- 250 gr de farine,

- 100 ml d'eau tres chaude,

- 100 ml de beurre fondu refroidi ou d'huile neutre,
- 1/2 cuillére a café de levure chimique,

- 1 pincée de sel

Garniture

- 400 gr d'échalotes mixées,

- 1 blche de fromage de chevre demi sec,
- 3 cuilleres a soupe de cassonade,

- 100 ml d'huile d'olive,

- sel, poivre.

- Préparer la pate brisée avec tous les ingrédients et en garnir un moule a tarte,
- Confire les échalotes a feu doux dans I'huile d'olive (environ 20 mn)
-5 mn avant la fin de cuisson, ajouter la cassonade, le sel et le poivre,

- émietter sur le fond de tarte, le chévre et recouvrir de la préparation aux échalotes.

- Cuire 40 mn dans le four préchauffé a 180°



